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1 BEDRIJF EN VOEDSELVEILIGHEID 

1.1 Werkblad: autocontrole 

 

onderzoeksvraag antwoord 

Hoe voorkomt men microbiologische 
besmettingen van levensmiddelen? 

 
 
 
 

Hoe voorkomt men de groei van micro-
organismen tijdens het maak- en 
opslagproces? 

 
 
 
 

Hoe voorkomt men chemische besmettingen 
van de levensmiddelen? 
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Wat is de functie van de metaal- en/of 
glasdetectoren (fysische gevaren)? 

 
 
 
 
 

Hoe werkt de metaaldetector?  
 
 
 
 

Waarom test een kwaliteitsverantwoordelijke 
regelmatig deze metaaldetector? 

 

 
 
 

 

Hoe verzorgt en controleert het bedrijf de 
verschillende aspecten van voedselveiligheid? 
(checklist) 

aspect beschrijving 

aanwezigheid van 
ziekteverwekkende 
organismen zoals schimmels, 
bacteriën …   

bij 
grondstoffen 

 
 
 
 

bij 
eindproducten 
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hygiëne  
 
 
 
 
 
 
 

contaminaties (besmetting met chemische 
stoffen of bacteriën)   

 
 
 
 

residu’s (van pesticiden, antibiotica …)  
 
 
 

 

Ontdek je voorbeelden van hygiënisch 
werken?  

 

 

 

hygiënisch werken aanvinken 

geen zichtbare juwelen  
 

werkkledij en haarnetje dragen  
 

Verplichting om de handen te wassen/schoenen te ontsmetten  
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niet eten en roken in werkruimte  
 

knaagdieren en insecten buiten sluiten  
 

ontsmetten/kuisen van productieruimte  
 

 

Geef de betekenis van de logo’s die je in het 
bedrijf tegenkomt. 

logo betekenis 

 

1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

7. 

8. 

9. 

1 2 3 

6 5 4 

9 8 7 
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Wat is het belang voor de consument van 
hygiënisch te werken in een voedingsbedrijf?  

 

 

 

 

 

Zoek allergenen op die je op een of meerdere 
verpakkingen van voedingsmiddelen vindt. 
Noteer de producten. 

allergenen producten afbeeldingen 

glutenbevattende granen, zoals tarwe, rogge, 
gerst, haver, spelt en kamut  

 

 

ei   

 

 

 

vis   

 

 

http://www.voedingscentrum.nl/encyclopedie/tarwe_meel_bloem.aspx�
http://www.voedingscentrum.nl/shared/pages/404.aspx?path=/encyclopedie/rogge.aspx�
http://www.voedingscentrum.nl/shared/pages/404.aspx?path=/encyclopedie/gerst.aspx�
http://www.voedingscentrum.nl/shared/pages/404.aspx?path=/encyclopedie/haver.aspx�
https://www.google.be/url?q=http://users.telenet.be/bakkerijfrank/blad/graansoorten.htm&sa=U&ei=oDQwU_PGGsaC4gS6r4HgAg&ved=0CCwQ9QEwAA&usg=AFQjCNHuSuBQUGaeQpph5XvfH_8m9Sv43A�
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pinda  
 

 

 

noten, zoals amandelen, hazelnoten, walnoten, 
cashewnoten, pecannoten … 

 

 

soja  
 

 

 
melk, inclusief lactose   

 

 

http://www.voedingscentrum.nl/encyclopedie/lactose.aspx�
http://nl.freepik.com/index.php?goto=27&opciondownload=18&id=aHR0cDovL3ZlY3RvMjAwMC5jb20vc3RvY2staWx1c3RyYXRpb25zLXBlYW51dC12ZWN0b3Iv&fileid=521632�
http://www.ingredienten.nl/images/ingredienten/cashew-noten-large.jpg�
http://www.biomijnnatuur.be/sites/default/files/Nederlands_Grondstoffenbeleid.jpg�
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schaaldieren  
 

 

 

weekdieren  
 

 

 

selderij  
 

 

 

mosterd   

 

 

https://www.google.be/url?q=http://www.libelle-lekker.be/nieuws/235007/s-o-s-schaaldieren&sa=U&ei=RzYwU-LcCMbe4QSMroCIAQ&ved=0CC4Q9QEwAQ&usg=AFQjCNFabJxnPs8qr4M3bDWn795pDoNhXw�
http://www.vermandel.com/images/products/original/3435.jpg�
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sesamzaad  
 

 

 

sulfiet  
 

 

  

lupine  
 

  

  
 

 

http://www.voedingscentrum.nl/encyclopedie/sulfietallergie.aspx�
http://www.justforfriends.nl/IManager/Media/5601/456104/NL/sec/sulfiet vrije wijn.jpg�
http://nieuwsblad.typepad.com/.shared/image.html?/photos/uncategorized/2008/12/25/lupine_bianche_2_2.jpg�
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Wat is het probleem van allergenen voor de 
consument? 

 

 
 

 

ronnen: 

http://users.telenet.be/bakkerijfrank/blad/graansoorten.htm  
http://nl.freepik.com/vrije-vector/stock-ilustrations-pinda-vector_521632.htm 
http://www.ingredienten.nl/cashew-noten 
http://www.vermandel.com/product.php?pid=993 
http://www.alldaylong.be/2010/02/selder/  
http://turksnl.net/forum/viewtopic.php?f=42&t=16072&start=30 
http://www.justforfriends.nl/meer/blog/sulfiet-in-wijn 
http://nl.wikipedia.org/wiki/Sulfiet 
http://www.hetkruidenrijk.nl/html/dehuid.html 
 

http://users.telenet.be/bakkerijfrank/blad/graansoorten.htm�
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